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РЕФЕРАТ Основное промысловое значение в Якут ии 
имеют рыбы семейства- Coregonidae: проходные – омуль 
арктический. Омуль является одной из самых ценных в 
пищевом плане промысловых рыб. Около 20% от всей 
массы тела омуля - жир, имеющий высокую усваивае-
мость и значительную питательную ценность для орга-
низма человека. В целях повышения эффективности вете-

ринарного контроля речной рыбы качества пищевой продукции, получаемой из 
рыб, как возможных источников инвазионных заболеваний, необходимо, преж-
де всего, улучшить проведение ветеринарно -санитарной экспертизы и оценки 
рыб и рыбопродуктов. Авторами проведены органолептическая оценка качества 
речного омуля Нижнеколымского района, физико -химические и микробиологи-
ческие исследования на свежесть рыбной продукции. На основании проведен-
ного исследования ветеринарно -санитарной экспертизы речного омуля Нижне-
колымского района при органолептическом исследовании параметры (слизь, 
чешуя, рот, глаза, жабры, плавники, анальное отверстие, мыщцы, брюшная по-
лость, внутренние органы) всех проб омуля соответствуют показателям добро-
качественных, свежих рыб. По параметрам (вес, длина, высота) речного омуля 
относятся к категории крупных рыб. При физико -химическом исследовании 
показатели (рН, реакция на пероксидазу, реакция на сернокислую медь, содер-
жание аминоаммиачного азота, сероводорода) мяса омуля всех проб соответ-
ствует показателям свежих рыб. По микробиологическим исследованиям КМА-
ФанМ в пределах допустимых норм 1*105, бактерии группы кишечной палочки 
БГКП, S. Аureus, Salmonella, Listeria monocytogenes - не выделены, в речной 
обнаружены единичные палочковидные бактерии, а в морской микроорганизмы 
не обнаружены. При неполном  паразитологическом исследовании в мышцах 
цист миксоспоридий не обнаружено.  

ВВЕДЕНИЕ 
 Обеспечение населения страны продоволь-

ствием является основной народнохозяйствен-
ной проблемой. Рыба и рыбопродукты, обла-
дая исключительно высокими пищевыми каче-
ствами, являются важным источником пищи, 

широко используются в повседневном раци-
оне, диетическом и детском питании, составля-
ют около 20 % в общем балансе потребляемых 
в России животных белков [3, 4, 8]. 

Омуль является одной из самых цен-
ных в пищевом плане промысловых рыб, 
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имея высокую жирность, но легкую усво-
яемость и питательность для организма 
человека. 

Цель и задачи исследований: ветери-
нарно-санитарная экспертиза речного 
омуля Нижнеколымского района РС(Я) 
проб омуля из реки Колыма, п.г.т. Чер-
ский, выловленного с осеннего улова  в 
количестве12 шт., реки Алазея, п. Ан-
дрюшкино, выловленного с осеннего уло-
ва в количестве 12 шт. 

 Задачей исследований определение 
органолептических показателей омуля; 
определение параметров речного омуля; 
определение физико-химических показа-
телей мяса омуля; исследование на мик-
робиологические показатели и микроско-
пию мазков-отпечатков мяса омуля; про-
ведение неполного паразитологического 
исследования омуля в мышечной ткани, 
свежей и свежемороженой рыбы, отлов-
ленной из реки Колыма и Алазея Нижне-
колымского района, так как в данном рай-
оне эта продукция занимает ведущее ме-
сто в питании людей. В водоемах Якутии 
обитает более 48 видов рыб, из которых 
17 имеют промысловое значение. В реках 
водятся нельма, муксун, чир, омуль, ря-
пушка, налим.   
МАТЕРИАЛЫ И МЕТОДЫ  

Ветеринарно-санитарная экспертиза 
рыб проведена методами органолептиче-
ского, физико-химического, микробиоло-
гического, микроскопического и неполно-
го паразитологического исследования на 
предмет обнаружения цист миксоспори-
дий [3, 4, 5]. Исследования проведены в 
2019 году на кафедре ветеринарно-
санитарной экспертизы и гигиены фа-
культета ветеринарной медицины Аркти-
ческого государственного агротехнологи-
ческого университета. Исследованию 
подлежали свежемороженые омули, до-
бытые с осеннего улова 2019 года. 

При отборе проб и рыбопродуктов ру-
ководствовались ГОСТ 7630-96 Рыба, 
морские млекопитающие, морские беспо-
звоночные, водоросли и продукты их пе-
реработки. Маркировка и упаковки [1].  

Микробиологические исследования 
проводили согласно «Инструкции по са-

нитарно-микробиологическому контролю 
производства пищевой продукции из ры-
бы и морских беспозвоночных» (A.C. 
Сазонова и др.,1991), по ГОСТ 26670-85, 
ГОСТ 26668-85, ГОСТ 26669-85, ГОСТ 
51446-99 (ИСО 7218-96) по следующим 
показателям: КМАФАнМ (ГОСТ 
10444.15-94), БГКП (ГОСТ 31747-2012), 
протей (ГОСТ 28560-90), стафилококки 
(ГОСТ 10444.2-94), сальмонеллы (ГОСТ 
31659-2012), листерии (ГОСТ Р 51921-
2002) [6, 7].  

Неполное паразитологическое иссле-
дование проводили на предмет обнару-
жения цист миксоспоридий в мышечной 
ткани омуля [2]. 
РЕЗУЛЬТАТЫ ИССЛЕДОВАНИЙ  

По результатам органолептических 
исследований (ГОСТ 1168-86, ГОСТ 
7631-85) установили, что все пробы из 
реки  Колыма  и реки Алазея Нижнеко-
лымского района свежие.  

У всех рыб были: хорошо выраженное 
окоченение мышц (при надавливании 
пальцем ямка в области спинных мышц 
быстро исчезала), чешуя блестящая или 
слегка побледневшая, плотно прилегала к 
телу, слизь прозрачная равномерно при-
легающая к тушке, без примесей крови и 
постороннего запаха. Новообразования 
на теле отсутствовали. Кожа упругая, без 
посторонних пятен, имела естественную 
для каждого вида рыб окраску. Плавники 
естественной окраски. Жаберные крыш-
ки плотно закрывали жаберную полость. 
Брюшки имели характерные для соответ-
ствующего вида рыб форму, не вздуты. 
Анальное отверстие плотно закрыто, не 
выпячено, без истечения слизи. На разре-
зе мышечная ткань упругая, плотно при-
легала к костям, на поперечном разрезе 
спинные мышцы имели характерный 
цвет для каждого вида рыб. Внутренние 
органы хорошо выражены, естественной 
окраски и структуры, без наличия ново-
образований. Все рыбы были клинически 
здоровыми. 

Пробы реки Алазея из п. Андрюшкино 
являются крупными по параметрам в 
сравнении с параметрами двух проб реки 
Колыма п.г.т. Черского.  
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Параметры р. Колыма 
п.г.т. Черский 

(n-12) 

р. Алазея 
п. Андрюшкино 

(n-12) 

Промысловая длина (см) 45 48 

Наибольшая толщина тела (см) 13 21 

Высота тела (см) 16 23 

Длина тушки (см) 14 15,8 

Длина головы (см) 8 9 

Масса рыбы (гр) 800 1500 

Таблица № 1  
Результаты определения параметров речного омуля 

Наименование 
показателей 

Норма р. Колыма 
п.г.т. Чер-

ский 
(n-6) 

р. Колыма 
п.г.т. Чер-

ский 
(n-6) 

р. Алазея 
п. Андрюш-

кино 
(n-6) 

р. Алазея 
п. Андрюш-

кино 
(n-6) 

Определение рН 
(Правила ВСЭ 

рыбы № 19-7/549 
от 16.06.88 г.) 

До 6,9 6,88 6,89 6,78 6,85 

Реакция на пе-
роксидазу 

положи-
тельная 

положи-
тельная 

положи-
тельная 

Положи-
тельная 

Положи-
тельная 

Определение со-
держания амино-
аммиачного азота 

До 0,69 0,63 0,56 0,56 0,49 

Реакция на сер-
нокислую медь 

Отрица-
тельная 

отрица-
тельный 

отрица-
тельный 

Отрица-
тельный 

Отрица-
тельный 

Реакция на сво-
бодный аммиак 
(проба Эбера) 

отрица-
тельная 

отрица-
тельная 

отрица-
тельная 

отрицатель-
ная 

отрицатель-
ная 

H2S отрица-
тельная 

отрица-
тельная 

отрица-
тельная 

отрицатель-
ная 

отрицатель-
ная 

Таблица № 2  
Результаты исследований речного омуля по физико-химическим показа-

телям 

По результатам физико-химических 
исследований свойства омулей показали:  

Пробы омуля с реки Колыма соответ-
ствует здоровой рыбе.  Реакция на рН – 
показывает 6,88 -6,89; на пероксидазу – 
положительная, вытяжка из сине-
зеленого цвета в течение 2 минуты пере-
шла на бурый цвет; аминоаммиачная про-
ба составила – 0,63 – 0,56 мг.; реакция на 
сернокислую медь – отрицательная; реак-
ция на сероводород - отрицательная. Реакция 
на свободный аммиак показывает отрица-
тельный результат, рыба доброкачественная. 

Пробы омуля с реки Алазея соответ-
ствует здоровой рыбе. Реакция на рН – 
6,78 – 6,85; на пероксидазу – положитель-
ная; аминоаммиачный проба составила – 
0,56 - 0,49 мг.; реакция на сернокислую 
медь – отрицательная; реакция на серово-
дород - отрицательная. Реакция на сво-
бодный аммиак показала отрицательный 
результат, рыба доброкачественная. 

По результатам микробиологических 
исследованиях проб рыб речного омуля 
Нижнеколымского района в соответствии 
с таблицей № 3 установлено, количество 
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Микробио-
логические 
показатели 

По нормат. 
документам 

р. Колыма 
п.г.т. Чер-

ский 
(n-6) 

р. Колыма 
п.г.т. Чер-

ский 
(n-6) 

р. Алазея 
п. Ан-

дрюшкино 
(n-6) 

р. Алазея 
п. Ан-

дрюшкино 
(n-6) 

КМА-
ФанМ* 

  

(ГОСТ 
10444, 15- 94) 

1 х 105 
не более 

1 х 105 
  

1 х 104 
  

1 х 103 
  

1 х 105 
  

БГКП 
(коли-

формы) 

(ГОСТ Р 
31747-2012) 

0,001 г. 
не более 

Не выде-
лены 

Не выде-
лены 

Не выде-
лены 

Не выделе-
ны 

Стафило-
кокк 

(S. aureus) 

0,01 г. 
не более 

Не выде-
лены 

Не выде-
лены 

Не выде-
лены 

Не выделе-
ны 

Патогенные 
микроорга-

низмы, в 
том числе 

сальмонел-
лы 

(Salmonella) 

(ГОСТ 31659-
2012 (ISO 
6579:2002) 

В 25 г. 
не допускает-

ся 

Не выде-
лены 

Не выде-
лены 

Не выде-
лены 

Не выделе-
ны 

Листериоз 
Listeria 

monocyto-
genes 

В 25 г. 
не допускает-

ся 

Не выде-
лены 

Не выде-
лены 

Не выде-
лены 

Не выделе-
ны 

Мазки-
отпечатки 
мяса рыб 

(ИТК № 5319-
91 Утвержден 
18.11.1990 г) 

Микрофлора не 
обнаружена или 
видны единич-
ные (до10 кле-
ток) кокки, па-
лочковидные 

бактерии 

обнаруже-
ны 

единичные 
палочко-
видные 

бактерии 

обнаруже-
ны 

единичные 
палочко-
видные 

бактерии 

микрофло-
ра не обна-

ружена 

микрофлора 
не обнару-

жена 

Таблица № 3  
Результаты микробиологических и микроскопических  исследований речного 

омуля Нижнеколымского района 

мезофильных аэробных и факультативно
-анаэробных микроорганизмов 
(КМАФанМ) находится в пределах уста-
новленных норм (1х105). В данных про-
бах рыб бактерии группы кишечной па-
лочки (коли-формы) в 0,001 г. продукта, 
стафилококк (S. aureus) в 0,01 г. продук-
та, патогенные микроорганизмы, в том 
числе сальмонеллы, листерии в 25 г. про-

дукта не обнаружены. При микроскопи-
ческом исследовании двух проб мазков-
отпечатков рыб речного омуля Нижнеко-
лымского района обнаружены единичные 
палочковидные бактерии, согласно нор-
мативных документов, находятся в преде-
лах допустимых норм.  

По результатам паразитологических 
исследований в мышцах цист миксоспори-
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дий не обнаружено, из этого следует, что все 
пробы омуля оказались доброкачественными.  

Обсуждение На основании проведен-
ного исследования ветеринарно-
санитарной экспертизы речного омуля 
Нижнеколымского района при органолеп-
тическом исследовании параметры 
(слизь, чешуя, рот, глаза, жабры, плавни-
ки, анальное отверстие, мыщцы, брюшная 
полость, внутренние органы) всех проб 
омуля соответствуют показателям добро-
качественных, свежих рыб. По парамет-
рам (вес, длина, высота) речного омуля 
относятся к категории крупных рыб. При 
физико-химическом исследовании пока-
затели (рН, реакция на пероксидазу, реак-
ция на сернокислую медь, содержание 
аминоаммиачного азота, сероводород) 
мяса омуля всех проб соответствует пока-
зателям свежих рыб. По микробиологиче-
ским исследованиям КМАФанМ в преде-
лах допустимых норм 1*105, бактерии 
группы кишечной палочки БГКП, S. 
Аureus, Salmonella, Listeria monocytogenes 
- не выделены, в речной обнаружены еди-
ничные палочковидные бактерии, а в мор-
ской микроорганизмы не обнаружены. При 
паразитологическом исследовании в мышцах 
цист миксоспоридий не обнаружено. 

Выводы Проведенные исследования 
по органолептическим, физико-
химическим, микробиологическим, мик-
роскопическим, паразитарным показате-
лям установили, что рыбы свежие и нет 
патологических изменений. Пробы омуля 
выловленных с реки Алазея из п. Ан-
дрюшкино являются крупными в сравне-
нии с параметрами проб омуля добытых с 
реки Колыма п.г.т. Черского. При парази-
тологическом исследовании в мышцах 
рыб цист миксоспоридий не обнаружено. 
VETERINARY-SANITARY EXAMINA-
TION OF RIVER ARCTIC CISCO IN 
THE NIZHNEKOLYMSKY DISTRICT OF 
THE SAKHA REPUBLIC (YAKUTIA) 
Sidorov M.N. - Ph.D., Associate Professor 
of the Department of Veterinary and Sani-
tary Expertise and Hygiene, To-
mashevskaya E.P. - Candidate of Biological 
Sciences, Associate Professor of the De-
partment of Parasitology and Epizootology 
of Animals (Federal State Budgetary Edu-

cational Institution of Higher Education 
"Arctic state agro-technological university 
").  
ABSTRACT 
The main commercial value in Yakutia are 
fish of the Coregonidae family: anadromous 
- Arctic omul. Omul is one of the most valuable 
food fish. About 20% of the total body weight of 
omul is fat, which has a high digestibility and sig-
nificant nutritional value for the human body. In 
order to increase the effectiveness of veterinary 
control of river fish of the quality of food products 
obtained from fish as possible sources of invasive 
diseases, it is necessary, first of all, to improve the 
conduct of veterinary and sanitary examination and 
assessment of fish and fish products. The authors 
carried out an organoleptic assessment of the quali-
ty of the river omul of the Nizhnekolymsk region, 
physicochemical and microbiological studies on 
the freshness of fish products. On the basis of the 
study of the veterinary and sanitary examination of 
the river omul of the Nizhnekolymsky region dur-
ing the organoleptic study, the parameters (mucus, 
scales, mouth, eyes, gills, fins, anus, muscles, ab-
dominal cavity, internal organs) of all omul sam-
ples correspond to those of benign, fresh fish. In 
terms of parameters (weight, length, height), river 
omul are classified as large fish. In a physico-
chemical study, the indicators (pH, reaction 
to peroxidase, reaction to copper sulfate, the 
content of amino-ammonia nitrogen, hydro-
gen sulfide) of omul meat of all samples corre-
spond to those of fresh fish. According to microbi-
ological studies of KMAFanM within the permissi-
ble limits of 1 * 105, bacteria of the E. coli group 
BGKP, S. Aureus, Salmonella, Listeria monocyto-
genes were not isolated, single rod-shaped bacteria 
were found in the river, and were not found in ma-
rine microorganisms. An incomplete parasitologi-
cal study in the muscles of the cysts of myxospor-
idia was not found. 
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РЕФЕРАТ 
На сегодняшний день изучение генов-маркеров количественных признаков у 
сельскохозяйственных животных является актуальной задачей. По много-
численным научным работам известно, что мутация К232А в генеDGAT1 
ассоциирует с признаками молочной продуктивности у крупного рогатого 
скота:  аллель К -  с % содержанием жира в молоке, а аллель А  - с количе-
ством молока.В связи с этим разработка оптимального метода для детекции 

SNPи аллельного полиморфизма представляет научный интерес. Для изучения полимор-
физма К232А в данной работе использовали два метода молекулярно-генетического ана-
лиза:1) реал-тайм ПЦРс системой праймеров и зондов, помеченных флюорохромами 
FAM и R6G; 2) ПЦР-ПДРФ с обработкой продуктов амплификации эндонуклеазой ре-
стрикции BglI и детекцииобразцов в 15% полиакриламидном гелес помощью системы 


